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HOROZLU SEBZELI SADRAZAM PILAVI

1 su bardag piring

1/2 adet horoz gédsi

1/2 adet orta boy havug

1/2 adet taze sogan

1/2 adet blyik boy domates
1/2 adet sivri biber

Yarim kirmizi dolmalik biber
3/2 su bardadi sicak su

100 gr tereyagi

1 tath kasigi kori

Kirmizi toz biber

Tuz

Piricleri yikayip ik suda beyazlasana kadar beklettikten sonra 3 yemek kasigi tereyagdini kizdirip suyu ¢ekilmis
piringleri top top olana kadar kavurun. Pirin¢ler tane tane olana kadar kisik ateste pisirin. Horoz gégstnu kupler
halinde dograyin. TUm sebzeleri iyice yikayip dilimleyin. Tavada kalan yagdi kizdirin, ardindan horoz etlerini ve
sebzeleri kavurun. Tavaya baharatlari ilave edip iyice pigirin. Horoz ve sebzeler kavrulunca suyunu ¢eken
pilavin Gzerine ekleyip 20 dakika dinlendirin. Kirmizi toz biber ve baharat siisleyerek servis yapin.
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