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HORIATIKI

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 adet orta boy domates

1 adet blylk salatalik

1 adet kirmizi sogan

1 adet yesil veya kirmizi biber
150-200 gram feta peyniri
Yarim su bardagi siyah zeytin (¢ekirdeksiz)
2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi sirke

Bir tutam kuru kekik

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Domatesleri iri kiipler halinde, salataligi ve kirmizi sogani yarim ay seklinde, biberi ise ince seritler halinde
dograyin. Bu salatanin 6zelligi, sebzelerin iri dogranmig olmasidir.

Dogradiginiz tim sebzeleri genis bir salata kasesine alin. Uzerine ¢ekirdeksiz zeytinleri ekleyin.

Feta peynirini iri parcalar halinde sebzelerin Gzerine koyun. Geleneksel Horiatiki&apos;de feta peyniri butin bir
blok olarak yerlestirilir, ancak dilerseniz pargalayarak da ekleyebilirsiniz.

Zeytinyagini ve sirkeyi salatanin tzerine gezdirin. Tuz, karabiber ve kuru kekik ekleyerek tatlandirin.

Horiatiki salatasini taze taze servis edin. Zeytinyaginin ve sebzelerin ferahlatici tadini, feta peyniri ve zeytinlerle
birlikte her lokmada hissedeceksiniz.
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