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HORELCE OTLU KREP

1,5 Su Bardagi Sit

3 adet Yumurta

50 gr margarin

2 su bardagi Un

Tuz

I¢c Harci Igin:

1 Demet horelce otu yapraklari
Yarim Kalip Beyaz Peynir
1 Kase Domates Sos

1 yemek kagigr margarin
Tuz

Karabiber

Kasgar Peynir

Yumurtalar karistirma kabina kiriyoruz. Sit, yag, tuz ve 5 gorba kasidi unu koyup ¢irpma teli ile girpiyoruz. Kalp
seklindeki tavaya 1-2 kepge dokUp krepleri 6nli arkall pisiriyoruz. Horelce yapraklarini dograyip yag
koydugumuz bir tavada kavuruyoruz. Tuz ve karabiber katiyoruz. Kreplerin aralarina kavrulmus horelce,
domates sos, rendelenmis kasar ve beyaz peynir koyuyoruz.En Uste rendelenmis peynirleri koyup 6nceden
Isitilmig 180 derece firinda kagarlar eriyene kadar pisirip servis ediyoruz.
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