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HOP CEVIR KEK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardag seker
Yarim su bardagi siviyag
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un
Altricin:

1 corba kasigi margarin
2 corba kasi§i toz seker
1 kase cekirdeksiz taze vigne

Bacasiz kek kalint margarinle yaglanir. ylizeyine gseker serpilir ve vigneler birakilir. Diger yanda seker ve
yumurtalar mikserle boza kivamina gelene kadar cirpilir. Uzerine yogurt ve seker katilir, kisa stre ¢irpilir.
Elenmis un, kabartma tozu ve vanilya eklenir. Tahta kagikla alt-tst ederek karistirilir. Hazirlanan kek kalibina
doékalar. 170 derece firina verilir, 50 dakika kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra kenarlar bigakla
sOyle bir gevrilir. Servis tabagina suratle ¢evrilir.
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