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HONG KONG LEVREK

https://www.elele.com.tr

200 gr levrek fileto
3 dig sarimsak

2 gr zencefil

2 dal yesil sogan
Yarim adet sogan

1 halka dogranmig Jalapeno biberi
1 havug

Bir tutam taze kignig
100 ml soya sosu
60 ml piring sirkesi
50 gr tereyagi

Levregi tereyadi ile yaglayip buharda pigirin. Diger tarafta soya sosu, piring sirkesi ve tereyagdini bir kapta isitin.
Dogranmig soganlari, ince dilimlenmis havuglari, biber, zencefil ve sarimsag isitiginiz karisimda wok tavada
cevirin. Tabaga aldidiniz sebze karisiminin Uzerine levrekleri yerlestirin. Taze kignis yapraklari ile sisleyerek
servis edebilirsiniz.
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