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HOMAGA (ANKARA)

Milli Egitim Bakanhgi

Y2 but eti (Nuar)

1-2 adet orta boy kuru sogan
1 adet defne yapragi

1 adet karanfil

4-5 adet tane karabiber

300 gr tereyadi

1 litre su

1 tath kasidi tuz

Etler iri parcalar halinde dogranir.

Eritilmis kizdinlmig tereyaginda etler kizartilir.

Kizaran etler yagdan ¢ikartilir, tencereye alinir.

Etlerin Gzerine dogranmis sogan katilir kavrulur,

Karabiber, tuz, karanfil ve defne yapragi su eklenerek kaynatilir.
Kaynamaya basladiginda ocak kisilir ve kisik ateste etler kaynatilir.
Pisen etler, kalan suyu Uzerine gezdirilerek servis edilir.
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