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HOLLANDEZ SOSLU SOMON [ZGARA

250 gram somon filetosu

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi limon suyu

4 yemek kagigl yumusamig margarin
1 tath kasidi aci hardal

Tuz

Karabiber

1. Somon filetosunu soguk sudan gegirip kagit havluyla iyice kurulayin. Uzerine 1 yemek kagsi§i erimis margarin
sardn.

2. Finn tepsisine pisirme kagidi serip Uzerine filetoyu koyun ve somonu yUksek i1sida 15 dakika pigirin. Ters
cevirip 10 dakika daha pigirin.

3. Sos i¢in; yumurta sarisi,limon suyu, tuz ve karabiberi bir tencereye koyup ¢irpin. Tencereyi kisik atese
oturtun. Sos kopuk kdplk olunca igine ¢ay kasigiyla margarin pargalari eklerken girpmaya devam edin. Sosun
kaynamamasina dikkat edin.

4. Sosu atesten alip igine hardali koyun. Karistirin. Sosu, sicakken baliin tizerine dokerek servis yapin.
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