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HOLLANDEZ SOSLU PIRASA

4 adet prrasa

2 bas sogan

Tuz

1 limonun suyu

Sosu:

3 yumurta sarisi

125 gr. margarin

1 kati pismis yumurta

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz
225 gr. salam

Pirasalari ayiklayin, yesil olan sap kisimlarini kesin. lyice yikayin. Soganlari ayiklayip dograyin. Pirasalari bir
tepsiye dizin. Uzerine tuz serpin. Bir litre su, dogranmis sodan, 1/2 limonun suyunu ilave edip kisik ateste pigirin.
Hollandez sosu i¢in, yumurta sarilarini yarim limon suyu, 1 tutam tuz ile mikserde iyice ¢irpin. Eritilmis olan
margarini ilave edin. Son olarak 2-3 ¢orba kasidi pirasanin suyundan katin. Pirasalari servis tabagina dizin.
Yumurtayi kiicUk kicUk kesin. Maydanoz ile birlikte pirasalarin Gzerine serpin. Sosu ayri olarak servis yapin.
Beraberinde salam ve ekmek ¢ok uygun olacaktir.
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