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HOLLANDEZ SOSLU KUSKONMAZ (TAHITI)

200 gr margarin

4 adet yumurta

1 tath kasidi limon suyu

Tuz

Karabiber

1 kutu konserve kugkonmaz
Yarim paket milfoy

Milféy hamurlarinin Gzerine yumurta sarisi strtin. Yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirip kizarincaya kadar
pisirin. Sos igin yumurta sarilari, su ve 1 tath kasigi tuzu iyice ¢irpin. Ocagin Ustiinde iginde kaynar su bulunan
baska bir kabin i¢ine oturtup orta ateste ¢irparak yumurtalarin isinmasini saglayin. Findik buyUkligundeki
margarin parcalarini azar azar ekleyerek hizlica ¢irpmaya devam edin. Mayonez kivamina gelince ocaktan alin.
Istege gobre limon suyu ve taze gekilmig karabiberle tatlandirin. Pigen milféy hamurlardan bir tanesini servis
tabagina yerlestirin. Uzerine hazirlamig oldugunuz sostan bir miktar dokiip konserve kuskonmazlardan 4
tanesini yerlestirin. Uzerini ayr bir milfdyle kapak seklinde kapatin. Diger porsiyonlar i¢in de kalan malzeme
bitene kadar ayni iglemi tekrar edin. Sicak servis yapin.

Fotograf "garbi" tarafindan génderildi. 29.02.2016
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