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HOLLANDEZ SOSU

Malzemeler (1/2 It. sos icin):

500 ml tereyag

8 adet tane beyazbiber dévilmis
1 cay kasigi tuz

35 ml sirke

3 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi limon suyu

Yapiligt:

Tereyagini bir tencereye koyup benmaride eritin. Olugsan kdpugu alip ilik tutun. Sirkeyi ve beyaz biberleri bir
tavaya koyun ve kisik ateste suyunun hemen hemen tamamini ¢ektirin. Atesten alin. Sogumaya birakin ve
yaklasik 25 ml su ilave edip karistirin. Yumurta sarilarini ekleyin ve benmaride surekli ¢irparak pisirin. Pisince
benmariden alin, strekli cirpmaya devam ederek sogutun. Cirpmaya devam ederek eritilmis tereyagini ekleyin,
ince bir stizgegten gecirip stizlin. Baharatini sadece tuz ilavesiyle ayarlayin. Limon suyunu katarak sosu
tamamlayin.
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