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HOLLANDAISE SOS

4 corba kasigi tereyagi
1 adet yumurtanin sarisi
1 cay bardadi elma sirkesi

Tereyagini eritin ve tahta bir kasikla tzerinde olusan kdpukleri alin.

Daha sonra karistirma kabina alip Uzerine yumurta sarisini ekleyin ve iyice ¢irpin.

Bu karigima sirkeyi azar azar yedirerek koyu bir kivam elde edene kadar sirekli karigtirin.
Hazirladiiniz sosu balik, tavuk ve 1zgara kirmizi etlerle birlikte servis yapabilirsiniz.

Not: Hollandaise sosu, baligin Uzerine surlp, baliklari kizarana kadar firinda pigirdikten sonra da servis
yapabilirsiniz.
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