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HOLLANDEZ SOS

2 yemek kasigi soguk su

125 gram tereyagi

3 yumurtanin sarisi

1,5 yemek kasigi limon suyu

Yarim ¢ay kasigi deniz tuzu (¢ekilmis)

Bir tencerede suyu isitin ancak kaynatmayin. Yumurtalar bu suda benmari usuliinde pisirin.

Tereyagini bir klicUk tencereye aktarin. Kisik ateste yag eritin. Yagi iitmak igin kenarda bekletin.

Yumurta sarilarini, limon suyunu ve soguk suyu kaseye aktarin. Blender ile ¢irpma islemi yapin.

Karisimin bulundugu kaseyi, 50 derecelik 1slya sahip sicak suyun Gzerine koyun ve ¢irpmaya bu sekilde devam
edin.

Karisim krema kivamina gelince kenara alin.

Bir sUre sonra tereyag! ile yumurtali karisimi birlestirin. Ara vermeden hizli bir sekilde ¢irpma yapin.

Sos kivam alinca deniz tuzunu igine aktarin ve biraz daha cirpin.

Sosu kavanoza bosaltip istediginiz zaman kullanabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:166310 « adi:Hollandez Sos « génderen:Somuncu « indirme tarihi:21.05.2024 - 03:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hollandez-sos-vt6997
http://www.tcpdf.org

