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HOLLANDEZ SOS

3 adet yumurta sarisi

125 gram tereyagi

1 yemek kasigi limon suyu

2 yemek kasigi soguk su

Yarim ¢ay kagsigi ince ¢ekilmis deniz tuzu
Yarim ¢ay kagigi tane karabiber

Derin bir tencerede su isitin.

Tereyagdini kU¢Uk bir sos tenceresine alin.

Kisik ateste yadi yakmadan eritin.

Eritilmig tereyagdini sizgegten gegirip ilik halde bekletin.

Ayirdiginiz yumurta sarilarini, limon suyunu ve soguk suyu cam kaseye alin.

Cam kaseyi Isinan su Uizerine koyun.

Bir ¢irpict yardimiyla sUrekli karigtirin.

Yaklasik 3 dakika sonunda yumurta sarilari, krema kivamini aldiginda kaseyi mutfak tezgahi Gzerine alin.
Girpilmis yumurta sarilarini ihmasi igin kisa bir siire bekletin.

Ardindan erittiginiz tereyagini yumurta sarilari ile kanstirin.

Sos ince dokulu bir krema halini aldiginda Gizerine deniz tuzu ve tane karabiberi ekleyin.
Son bir kez daha karistirdiktan sonra sosunuz hazir.
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