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HOL&NDEZ SOS

Kullanilacak malzeme:

70 gram tereyad,

2 yumurta,

1 kasik kadar sirke,

1 limon,

dévilmemis birkac¢ tane karabiber,
yeteri kadar tuz.

Yapiligt:

Emaye bir kii¢Uk tencereye sirkeyle bir kasik su ve bir tutam tuz koyup kabi atese oturtmali. Tenceredekiler
IsInip tuz eriyince bunu atesten indirmeli ve sogumaya birakmali. Kaptakiler iliyinca ki¢ik pargalara bélinmus
25 gram tereyaglyle yumurtalarin sarilarini teker teker katip ¢irpilmakta olan karigima yedirmeli. Sonra bu
tencereyi bir benmariye koymali ve ¢irparak benmari usulliyle salgay! koyulagincaya kadar pisirmeli. Salga,
yagini tamamiyle ¢ekince buna kalan tereyadini parca parga katip yedirmeli. Sonra salgayi slizgegten gegirmeli
yeni dévulmUs biberi ve yeteri kadar tuzu kalmali. Karistirirken birkag damla da limon suyu katmali. Hemen
balikla birlikte veya bir sal¢a ké&sesinde servis yapmall.
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