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HOLLANDAISE SOSLU PATATESLI KUSKONMAZ

250 gr kugkonmaz

60 gr margarin

2 dilim bayat ekmek

1 cay kasigi tuz

3 orta boy patates

1 cay kasigi karabiber, kimyon
40 gr parmesan peyniri
2 3 adet kiraz domates
Sos igin:

60 gr sanayag

1 yumurta sarisi

1 fiske tuz ve karabiber

Kuskonmazlar soyacak ile bags kisimlari kopartiimadan soyulur. Ayni boy olanlar birbirine baglanir. Derin bir
tencereye su doldurulduktan sonra icerisine soyulan kugkonmazin kabuklari, dilim bayat ekmekler ve 1/2 adet
limonun suyu eklenerek kaynatilir. Sonra kugkonmazlar eklenir, 4-5 dakika haslanir ve buzlu suya ¢ikartilir.taze
patatesler tuzlu derin suda haglanir. 60 gr margarini derin bir tavaya alinarak iyice yakilmadan kisik ateste
eritilir. Yumurta sarisi mayonez kabina alindiktan sonra igerisine yavasca damla damla kizgin yagdan ilave
edilir. Hizlica saat ydniinde karistirilir, koyu mayonez kivami olugunca tuz ve karabiber ilave edilip karigtirilir.
Taze patatesler kabuklari soyulmadan parmak kalinliginda dilimlenir.

Derin bir tava igerisinde yag eritildikten sonra patatesler ilave edilir. Kimyon ve tuz tzerine serpelenir, hafif
kizarincaya dek sallanarak pisirilir. Ayri bir derin tavada yag eritilir. Haslanmig kuskonmazlarin ipi kesilerek bu
tavaya alinir. Tuz ve karabiber eklenerek sallanir ve kuskonmazlarin her yerine degmesi saglanir. Servis
tabagina patatesler koyulduktan sonra tizerine kugskonmazlar dizilir. Her tarafina gelecek gekilde hollandaise
sos gezdirilir. Uzerine bolca toz parmesan peyniri serpilir.
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