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HOLLANDA USULU ELMALI PAY

https://migros.com.tr

2 su bardagi un

1 su bardagi esmer seker

1/2 fincan yulaf

3/4 su bardag tereyagi

2/3 su bardagi esmer seker

3 yemek kasigi bugday nisastasi
1/4 bardak soguk su

3 su bardag eksi elma

1 cay kasig vanilya

1. Genis bir kapta unu, esmer sekeri, yulafi ve tereyagdini karigtirin.

2. 1 su bardag kadarini bir kenara ayirin.

3. Firin kabinizin igine karigimi bastirin.

4. Blyuk bir tencerede bugday nisastasini, suyu ve sekeri karigtirin.

5. Yaklagik 2 dakika karistirin ve ardindan elma ve vanilyayi ekleyin.

6. Finn kabinizin i¢ine unlu karigimi yayin ve i¢ malzemenizi yerlestirin.

7.1 su bardagi ayirdiginiz karigsimi tizerine kaplayin ve 230 derecelik firnda 40 ila 45 dakika kadar pisirin.
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