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HOLLANDA KURABIYESI

https://www.sabah.com.tr

4 dolu yemek kasigi un

4 yemek kasigi esmer seker
75 gr. tereyadi

1 cay kasigi ucu tuz

1.5 yemek kasigi seker

1 cay kasigi kabartma tozu

Oncelikle sekeri bir tavaya koyup hi¢ kagik kullanmadan kisik ateste eritiyoruz, rengi déniince hemen ocaktan
alip yagh kagida dékiyoruz. Un, esmer seker, tuz ve kabartma tozunu bir kaba alip karistiriyoruz. Soguk
tereyagini ekleyip yoduruyoruz. Katilasan sekeri ya elimizle kiriyoruz ya da merdane ile Gzerinden gegiyoruz ve
hamura ekleyip birbirine yediriyoruz. 1 saat buzdolabinda dinlendiriyoruz. Elimizle pargalar koparip istedigimiz
sekli veriyoruz ve 6nceden isitiimig 150 derecede 13 dakika pigiriyoruz.
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