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HOLLANDA EKMEGI

www.miele.com.tr

Hamur icin:

15 gr. Maya

300 ml Su, ilik
500 gr. Un

10 gr. Tuz

20 gr. Tereyagi
Glazlr malzemesi:
100 gr. Piring unu
125 ml Su

1 cay kasigi Seker
5 gr. kuru Maya

Mayayi ilik suyun iginde agin. Un, tuz ve zeytinyagini plriizsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.
Hamuru Ustl kapali olarak 30 dakika daha kabarmaya birakin.

Bu arada glazir i¢in gerekli olan malzemeleri kairstirin ve Gstii kapali olarak 30 dakika kabarmaya birakin.
Kabaran hamuru 30 cm'lik bir kare olarak acin. |ki tarafini ortaya dogru katlayarak birlestirin. Ekmegi katlanan
taraftan yuvarlayin ve kutu kaliba yerlestirin ve tekrar 30 dakika daha kabarmaya birakin.

Kabaran ekmegin Gizerine glazird sirin ve 10 dakika daha kabarmaya birakin ve pisirin.
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