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HOKKURU

Zahide Duman Bayram

3 su bardagi un

500 gr. dana kugbas! et
5-6 dis sarimsak

1 kasik biber salgasi

1 kasik domates salgasi
Karabiber

Pul biber

1 cay kasigi kimyon
Tuz

1-2 kasik tereyagi
Siviyag

Elimizdeki un ve suyu 1 tath kasidi tuz koyarak orta sertlikte bir hamur yogurularak hamuru diiz bir zemin
tzerine 2 cm kalinlida ulasana kadar el ile yayilir. Bu hamuru yine 2-3 cm araliklarla kesip oklavayi yuvarlar gibi
hamurlari tek tek yuvarlak bir sekil vererek yarim santim olacak sekilde kesilir. Makarna haslar gibi tuzlu suda
haslanir. Suyunun hepsi siiziilmeden dider tarafta daha dnceden pisirdigimiz kusbasi et ile karistirilir. Bunlar
biraz beklerken bir tavada yag eritilip salgalar biraz kizartilip kimyon eklenir. Sonra bu karisim hamurlarin
Uzerine dokullp ezilmis sarimsak Uzerine dokulur ve karabiber ve pul biber dilendigi kadar eklenerek sicak
servis edilir.
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