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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HODDUK

https://koreyemek.blogspot.com

normal ekmek hamur 1 tane
siyah toz seker 1 bardak
tarcin 2 yemek kagik

fistik tozu yarim bardak

sivi yagi

1. Hamuru torbadan ¢ikarmadan sicak bir yerde 30 dk. birakin. Gunki hamur iyice kabarmasi gerekiyor.
2. siyah toz geker ve fistik tozu karigtirir.(ic malzeme)

3. ellerine sivi yagi bol strer ve hamurdan yumurta blyuklugu kadar koparir.

4. hamuru avug iginde el yaridimyla yuvarak ve ince acar.

5. ic melzeme konur. targinda bir cay kagsik ekler.

6. iyice kapatir.

7. yagl tefron tavada kizaritir.

8. yuvarak bir aletle bastirarak ince yapilir.
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