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HODAN OTU SARMA

12 adet genis yaprakli hodan otu

1 cay bardagi rendelenmis sert keci peyniri
1 yemek kasigi dolmalik fistik

2 dilim tost ekmegi

1 avu¢ Maydanoz

2 corba kasigl Rendelenmis parmesan peyniri
1 cay bardagi Misir unu

2 adet yumurta

Tuz

Beyaz biber

4 yemek kagsigl sana klasik

Hodan otunun genis yapraklarini haglayin. Hasladiktan sonra haviu kagidin Gzerine alip kurulayin.

2 dilim tost ekmegi, sert keci peyniri, 2 corba kasigi rendelenmis parmesan peyniri, dolmalik fistik, maydanoz,
bir tutam tuz ve karabiberi blender[?lde ¢ekip i¢ dolguyu hazirlayin.

12-24 adet sarma elde edebilecek sekilde hodan otu yapraklarinin Uzerine i¢ dolgudan aktarip sarin.
Hazirladi§iniz sarmalari sirasiyla ¢irpiimis yumurtaya ve misir ununa bulayip kizgin sana agiyla kizartin. Sicak
olarak servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 15.04.2015
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