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HOBAK JEON
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1 Su Bardagi Un

1 Su Barda@ Su

1 Adet Yumurta )

1 Adet Kabak, (2 su bardagi kadar) Ince geritler halinde kesilmig
1 Adet Sogan, (1/2 su bardagi kadar) Ince kiyilmig

1 Adet Kirmizi Aci Biber, (1 yemek kasigi kadar) Ince kiyilmis

1 Cay Kasig Tuz

Sosu icin:

1.5 Yemek Kagsigi Soya Sosu

1 GCay Kasigi Esmer Piring Sirkesi

Genis bir kaseye 1 su bardagi su ve unu ilave edip, bir catal yardimiyla ¢irparak karistirin. Ardindan yumurtayi
ilave edin ve 1 cay kasidi tuzu da ilave edip, tim malzemeleri iyice karistirin.

Kesilmig kabaklari, sodanlari ve aci biberi hazirladiginiz unlu karisima ilave edin ve tim malzemeleri bir kez
daha iyice karistirin.

Hafifce yaglanmis bir tavaya 1-2 yemek kagsigi kadar micver karigimini dkin ve bir kasik yardimiyla yayin.
Karisim bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. Micverleri orta dereceli ateste, her iki tarafi altin sarisi renk alana
dek yaklasik 3 dakika kizartin.

Kiguk bir kasede soya sosunu ve esmer piring sirkesini karistirin. Micverlerin yaninda dip sos olarak servis
edin.
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