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HIZLI TAVUK GOGSU

https://www.milliyet.com.tr

1 litre st

100 gram tereyagi

1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

1 yemek kasgigi piring unu
Damla sakizi

Sislemek igin:

Targin

Sade biskivi

Tavada tereyagni eritin ve Uzerine unu ilave edip hafif sari olana kadar kavurun.

Sonra igine s(tii kanistira karistira ilave edin. Daha sonra vanilyayi, toz sekeri ilave edip, kaynayana kadar
pisirin.

Son olarak damla sakizini ekleyin. Hazirladiginiz karisim sicak iken, igine piring ununu ilave edip, blender ile 12
dakika kadar ¢irpin ve sogumaya birakin. .

Biskuvileri kirin ve biskivileri borcamin altina serin. Uzerine, hazirladiginiz karigimi dékip targinla stsleyin.
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