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HIZLI MAYALI PITA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

500 gun

1 poset Dr. Oetker Hizli Maya
1,5 cay kasigi tuz

1 su bardag ik sit

0,5 su bardagi ilik su

2 yemek kagsidi sivi yag

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pigirme: 180 °C )

Unu eleyip mayayi ilave edin ve kagik ile iyice karigtirin. Uzerine tuz, sit, su ve sivi yagi ilave edip iyice yogurun.
Hamuru 8 esit parcaya bélin. Bir par¢ga hamuru alin ve hafif unlanmig tezgahata merdane ile 15 cm ¢apinda
yuvarlak acip firin tepsisine yerlestirin. Diger hamurlari da ayni sekilde hazirlayip 15 dakika bekletin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra aralarina peynir, domates veya farkl sebzeler koyarak servis yapin.
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