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HIZLI MAYALI PASKALYA COREGI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

500 gun

1 poset Dr. Oetker Hizli Maya

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1,5 cay bardag toz seker

1 cay kasigi mahlep

125 g eritilmis tereyagi

1 yumurta

1 yumurta aki

1,5 cay bardag ilik st

1 limon kabugdu rendesi

1 gay bardag ¢ekirdeksiz kuru tGiziim
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pigirme: 180 °C )

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine mayayi ilave edip kasik ile karistirin. Uzerine sekerli vanilin, toz seker,
mahlep, eritilmis tereyadi, yumurta, yumurta aki ve 1lik st ekleyip yumusak bir hamur elde edinceye kadar
iyice yogurun. Limon kabugu rendesi ve kuru Uzumleri ekleyip tekrar yogurun ve 9 esit parcaya bdltn. 3 adet
hamuru tezgah Gzerine alip her birini yuvarlayarak 25 cm boyutunda uzatin. Daha sonra yan yana koyup sag
6rgUsi seklinde orlin. Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayip elde ettiginiz 3 adet ¢bregi firin tepsisine
siralayin. Uzerlerine yumurta sarisi strlip 15 dakika bekletin ve pigirin.

Pisirme sUresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.

© lezzetler.com tarif no:169282 « adi:Hizl Mayal Paskalya Coéregi « génderen:Gl « indirme tarihi:04.04.2025 - 01:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hizli-mayali-paskalya-coregi-vt118660
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/hizli-mayali-paskalya-coregi-169282.jpg
http://www.tcpdf.org

