%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HIZLI MAYALI BAZLAMA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

500 gun

1 poset Dr. Oetker Hizli Maya
1,5 cay kasigi tuz

1,5 su bardagi ik sit

0,5 cay bardagi sivi yag
Surmek igin:

2 - 3 yemek kasidi sivi yag

Un ile mayayi derin bir kaba alin ve kasik ile iyice karigtirin. Tuz, st ve sivi yagi ilave edin ve iyice yogurun.
Hamuru 6 esit pargaya bolin. Hamurlardan birini hafif unlanmig tezgah Gzerine alin ve merdane ile 18 cm
¢apinda ac¢in. Diger hamurlari da ayni sekilde hazirlayin. Uzerlerini kapatin ve 15 dakika bekletin.

Tavay! orta ateste Isitip agtiginiz hamuru koyun. Arkali 6nlii pembeleginceye kadar pisirin. Pigirdiginiz bazlamayi
servis tabagina alin ve Uzerine fir¢a ile sivi yag suriin. Kalan hamurlari da ayni sekilde pisirin. Uzerlerini kapatip
sicak veya soguduktan sonra servis yapin.
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