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HIZ TUTKUNU KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 - 2,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Bitter Gikolatali Puding
250 g yumusak margarin

1 cay bardagi 6guttimis ceviz

Sislemek icin:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip ¢irpma kabina eleyin. Uzerine puding posetini de bosaltip kagik yardimi
ile karistirin. Margarini ilave edip iyice yogurun. Oguttlmas cevizleri ekleyip tekrar yogurun. Hamurun Gzerini
kapatip 30 dakika bekletin.

Firin tepsisini yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sire sonunda hamuru hafif unlanmig tezgah Gzerinde merdane ile 0.5 cm kaliniginda agin. Araba seklindeki
kurabiye kalibi ile kesip firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikartip sogutun.

Krem santiyi soguk st ile 2-3 dakika ¢irpin. Krema sikma torbasina doldurup kurabiyeleri siisleyin.
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