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HIYARLI KUZU

1 kg. kuzu eti,

tuz, salca, hardal.

4 salatalik,

1 cay bardagdi zeytinyagi,

4 iri hiyari soyup dilimleyin, yagda hafifce kizarttiktan sonra, agzi agik olarak 20 dakika kaynatin. Onceden
haslayip dildiginiz kuzu etini hiyarlara katin. Bes dakika sonra etleri alip servis tabaginin kenarina siralayin,
ortasina hiyarlar yerlestirin. Bu yemegin salgasina hardal karistirilirsa daha lezzetli olur.
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