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HIRVAT BOREGI

500 gram un,

3 corba kasiJi sivi yag,
yaklasik 1 su bardagdi su,
1 tath kasigdi tuz,

100 gram krema.
Karisim igin:

1 kilogram krem peynir,
3 adet yumurta,

1 tath kasidi tuz

Unu, sivi yagi, suyu, tuzu ve kremayi karigtirin. Yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Uzerine sivi yag sirerek bir kenarda bekletin. Ayri bir kapta peyniri, yumurtalari ve tuzu iyice karistirin. Hamuru
bir buttin halinde 1 santimetre kalinliginda agin.

Uzerine bir bicak yardimiyla peynirli karigimdan siiriin. Rulo halinde sarin.

Dort parmak kalinliginda parcalar kesin. Firin tepsisine dizin. Uzerine peynir karisimindan dokun.

Orta isili firinda Gzeri kizarana dek pigirin.
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