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HIRTLEVIK (SANLIURFA)

Serbet:

5 su bardagi seker

2 su bardagi su

2 dilim limonun suyu
Hamur:

3 su bardagi un

1 yumurta

Tuz

1 tath kasidi sadeyag
1,5 su bardagi st

1/2 kg bugday nisastasi
200 gr sadeyag

Ic:
1/2 kg dévulmUs i¢ ceviz

Seker, su ve limon suyuyla serbet hazirlanir. Un, yumurta, tuz, 1 tath kasigi sade yag ve sitle biraz sert bir
hamur yogrulur. 15 dakika dinlendirilir. Hamur 10 esit pargaya ayrilir. Bir pargasi alinir, oklava ile aralarina
bugday nisastasi serpilerek, agabilindigi kadar (50-70 santim ¢apinda) acilir. Scerisine ceviz i¢i konulur. Snce
bir oklavaya sarilir. Oklavada iken hafi f bUzulUr. S¢inden

oklava c¢ekilerek buziimus halde tepsiye dizilir. Sadeyag eritilir ve kizgin haldeyken tepsinin Gzerine gezdirilir.
Finnda pembelesinceye kadar pisirilir. 10 dakika bekletildikten sonra hentiz sicakken soguk serbet dékulir. 10
dakika bekletilip servis yapilir.
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