Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HIRTLEVIK (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Yumurta - 30 gr.
Yogurt - 50 gr.
Sadeyag - 10 gr.
Kabartma tozu - 1 gr.
Limon suyu - 1 cl.
Ceviz - 50 gr.

Un - 80 gr.
Serbeti igin:
Seker - 150 gr.
Limon suyu - 1 cl.
Su-150cl.

Seker, su ve limon suyu kaynatilarak serbet yapilir. Yumurta, yag, yogurt kabarma tozu, limon suyu ve un temiz
bir zeminde veya hamur yogurma kulak memesi yumusakliginda bir hamur haline gelinceye dek yogrulur.
Hamurda ceviz biyUkliglnce yumaklar yapilir. Cok ince yufkalar agilir. Bir kat yufka serilir ve igerisine ceviz
serpilip oklavayla sarilarak biizllir. Oklava gekildikten sonra bes-alti cm uzunlugunda dilimlere ayrilarak
yaglanmis tepsiye dizilir. Sadeyag eritilip izerine dokildikten sonra énceden 170 derecede isitiimigfirinda Usti
pembelesinceye kadar pisirilir. Firindan ¢ikarilinca tzerine soguk serbet dokilir. Uzeri fistikla stislenerek servis
edilir.
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