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HIRTLEVIK (SANLIURFA)

https://www.kulturportali.gov.ir

Hamur igin:

4 su bardagi un

1 adet yumurta

2 corba kasigi yogurt

1 tutam karbonat

Su

Tuz

Uzeri igin:

4 yemek kasigi tereyagi
2 yemek kasi§i sade yag
Serbeti igin:

3 su bardag seker

3 su bardagi su

2-3 damla limon suyu

Serbet icin seker ve su bir tencerede kaynatilir. Sekerli su ocaktan alinmadan énce limon suyu eklenir ve
sogumaya birakilir. Hamur i¢in tim malzeme karigtirilip yogurulur. Kulak memesi kivaminda hamur elde edilir.
Hamur 8-10 bezeye bolinir. Hamur bezeleri nigasta ile agilir. Hamurlarin igine dévilmig ceviz serpilir ve gok
ince oklavaya sarilip btzildr. Hamurlar oklavadan gekilir. Hamurlar yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine eritilmig
tereyagi gezdirilir. Onceden isitiimis 175 derece firnda 45 dakika pisirilir. Sicak tatlinin (izerine soguk serbet
gezdirilir.
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