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HIRCIN

Malzemeler:
Yarim kg un

1 tath kasidi tuz

1 paket maya

1 su bardagi su

Ic malzeme:

250 gr kiyma

2 sogan

2-3 sarimsak

2 domates rendesi

ic malzemenin hepsi birlikte pisirilir, sogutulur.

Hamur malzemesinden hamur yapip mayalanmaya birakiyoruz. Mayalanan hamuru 2 bezeye ayiriyoruz.
Kabimizi yagliyoruz ve birinci bezeyi kabimizdan biraz biyiikge agiyoruz ki sonra dis kenarlarini ice
katlayacagdiz. A¢tigimiz hamuru kabimiza yerlestirip Gzerine de i¢c malzemeyi yayiyoruz. Ikinci bezeyi birinciden
biraz daha kiiglk, yani tam kabimiz 6l¢lsinde acgiyoruz. Gapi tam ortasindan arti seklinde kesiyoruz, i¢
malzemenin Gzerine kapatiyoruz. Kesilen kisimlari gicek gibi disa kiviriyoruz, boylelikle ortasindan malzeme
gorinecek. Birinci hamurun dis kenarlarini ice kivirarak hepsini kapatiyoruz. Gatalla ¢izgiler halinde bastiriyoruz.
Uzerine yumurta sarisi sUrliyoruz. 220 derecede 20 dakika pigiriyoruz.
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