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HIRA TATLISI
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1 su bardag@i irmik
Yarim su barda@ yogurt
Yarim su bardag@i sivi yag
1 adet yumurta

1 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Batirmak igin:

Irmik

Serbeti igin:

2,5 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker

Seker ve suyu seker eriyene kadar karistirin. Asir kaynatmaniza gerek yok. Kaynadiktan sonra hemen alin
sogumaya birakin.

Bir kaba yogurt, sivi yag, vanilya, kabartma tozu, irmik ve unu alin ve yogurmaya baglayin. Yumusak bir hamur
elde edene kadar yogurun.

Hamurun elinize yapigsmamasi i¢in hafif yaglayin. Hamuru minik pargalara ayirin ve sekil verip, irmige batirin.
Yuvarlak yapan da var uzun yapan da var. Naslil arzu ederseniz o sekilde yapabilirsiniz.

Finn ayariniza gére 180 veya 200 derece Isitilmig firnda alti st hafif pembeleginceye kadar pigirin.

Firindan ¢ikan tatliya soguttugunuz serbeti dékin.
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