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HIRA TATLISI

1 paket eritilmis margarin
1 su bardagi irmik

Y2 su bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 yumurta

1 portakal kabugu rendesi
Aldigi kadar un

Serbet igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

ilk olarak tatlinin serbetini hazirlayin. Kaynamis sicak suyun icine sekeri ve birkag damla limon suyunu ekleyip
erimesini bekleyin.

3 yemek kagigi irmigi tathinin Gzeri igin ayirin.

Genis bir kaba eritilmig margarin, yogurt ve yumurtay alip karigtirmaya baslayin.
Irmik, portakal kabugu rendesini ekleyip yodurun.

Son olarak kabartma tozu ve elekten gegirilmis unu ekleyin.

Hamuru kivam alana kadar yogurun.

Hamuru esit bezelere béllp yuvarlayin.

Yuvarladiginiz hamurlari ayirdiginiz irmige bulayin ve yaglanmis tepsiye dizin.
Onceden isitilmis 160 derece firinda kabarana kadar pisirin.

Firindan ¢ikan tatliya serbetini dokip serbetini cekene kadar bekleyin.
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