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HIPNOZ

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 tutam tuz

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1,5 su bardagi un

1,5 tath kasigi Dr. Oetker Kakao
1,5 tath kasigi su

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C )

Yumurtalar mikser ile 1 dakika ¢irpin. Uzerine toz seker, tuz ve sekerli vanilini ilave edip 2 dakika daha girpin.
Unu eleyip ekleyin ve mikserin diisUk devrinde 1 dakika daha cirpin.

Ayri bir kaba hamurdan 3 yemek kasigi alin, 1,5 tatl kasidi su ve kakaoyu ekleyip ¢irpin.

Beyaz hamurdan birer yemek kagidi alarak pisirme kagidinin tGzerine aralikl koyun ve yayarak 8 cm ¢apinda
daire sekilleri verin.

Kakaolu hamuru pisirme kagidindan hazirladiginiz huninin i¢ine doldurun, ucunu makas ile ince kesin, beyaz
hamurlarin tGzerine spiral seklinde sikin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 12 dakika

Firindan ¢ikarin ve sogutun.
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