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HINTPARE

1 Paket Sana Klasik

3 Damla limon (seerbet igin)

3 Bardak su (serbet icin)

1 Paket kabartma tozu

3 Bardak seker (serbet igin)

2 Cay Bardag hindistan cevizi
2 Adet yumurta

Sana klasik, hindistan cevizi,yumurta ,kabartma tozu 3 bardak,un kaba konur yogrulur. Ele yapismazsa kivama
gelmistir. yuvarlak bezeler seklinde tepsiye dizilir.150 derecede 30 dk pisirilir.tencereye koydugumuz
su,sekeer,limondamlasi kaynatilir, serbet yapilir. Tatlyl soguduktup, serbeti sicak dékmeliyiz.

Not: serbet igin; serbet tam ateste géz g6z kabarciklar seklinde kaynamaya baslarsa 5 dk tutuyoruz.5dk sonra
altini kapatiyoruz serbet hazirdir.
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