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HINTPARE

Emine Beder

3 yumurta

1 paket margarin veya tereyagi (yumusamis)
2 ¢ay bardag hindistancevizi

2 paket kabartma tozu

4-4.5 su bardagi un

Serbeti igin

3,5 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Hamur yoguracagimiz kaba yumusamis margarini, yumurtalari ve hindistancevizini ekleyip krem haline gelene
dek yoguralim. Elenmis unu, kabartma tozunu ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamurdan iri ceviz
blyUkliginde parcalar koparip elips sekiller vererek tepsiye dizelim. Hamurlari 190°C isili firinda altlar ve
Ustleri pembelegene dek pigirelim. Firindan alir aimaz tizerlerine énceden hazirlayip soguttugumuz serbeti
gezdirelim. Tatllar serbetini emince servis tabagina alalim. Uzerine hindistancevizi serpelim.

© lezzetler.com tarif no:54816 « adi:Hintpare » génderen:WoW -« indirme tarihi:26.04.2024 - 16:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hintpare-vt5434
http://www.tcpdf.org

