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HINTPARE

250 gram tereyagi

1 su barda@i Hindistan cevizi
2 yemek kagigi irmik

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma toz

1 paket vanilya

2 yemek kagsidi pudra sekeri
2 adet yumurta

Serbeti igin:

3,5 su bardagi su

3,5 su bardagi seker

3-4 damla limon suyu

Serbetini hazirlamakla baglayin. Su ve sekeri derin bir tencereye alarak kaynatin.

Daha sonra limon suyunu da ekleyip 15 dakika kadar kaynatmaya devam edin.
Serbetiniz hazir, iIlnmasi igin dinlenmeye birakin.

Tereyagl, sivi yagu, irmik, kabartma tozu, vanilya, pudra sekeri, 1 yumurta ve 1 yumurtanin da sadece beyazini
derin bir karigtirma kabina alip karigtirin.

Daha sonra azar azar unu ilave ederek yogurun. Hamurunuzun kivami yumusak olacak.
Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alin ve oval sekilde yuvarlayin.
Sekillendirdiginiz hamurlari firin tepsisine dizin.

Bir yumurtanin sarisini tepsideki hamurlarin tizerlerine siirtin.

Onceden 170 derece isitiimis firnda tzerleri kizarana kadar pisirin.

Tathyi firndan ¢ikardiktan sonra ilinmasi igi biraz bekleyin.

Daha sonra soguk serbeti kasikla ilik tatlilarin Gzerlerine dokdin.

Tathlarin tamaminin serbetini cekmesini saglayin.

Hintpareler serbetini ¢cekince dilediginiz gibi stsleyip hemen servis edebilirsiniz.
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