B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HINDPARE

1 paket margarin

2 adet yumurta

1,5 cay barda@i hindistancevizi
1 paket kabartma tozu
Alabildigine un

1 yumurta sarisi

Surup igin:

3 su bardadi seker seker

3/5 su bardagi su

Yarim limon limon suyu

Ik olarak serbeti kaynatilip sogumaya birakilir. Bir kaba margarin alinip tzerine 1,5 ¢ay bardag hindistancevizi
eklenip minciklayarak krema kivamina getirilir ve yumurtalar eklenir. lyice yedirilip, kabartma tozu ve un ilave
edilerek yogrulup yumusak bir hamur elde edilir. Hamurdan pargalar koparilip yuvarlanarak yaglanmis tepsiye
dizilir ve Gzerlerine yumurta sarisi sdrdltip énceden isitilimig, 160 derecelik firinda pisirilir. Firindan ¢ikar ¢ikmaz
hemen sogumus olan serbet Uzerlerine gezdirilir. Serbeti emen tatlilarin Gzerine hindistancevizi serpilierek
sUslenir.
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