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HINT USULU MISIRLI MAKARNA

1 paket burgu makarna

1 su barda@ haslanmig sit misiri
1 adet havug

1 adet sogan

1 tath kasidi garam masala

1 tath kasidi zerdegal

1 tath kasigi kirmizi toz biber

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani siviyag

1 kahve fincani su

Makarna haglanir, suyu stzGlir. Diger yanda havug ve sogan soyulur, gok ince dogranir. Tencereye siviyag
konur, 1sininca sogan ve havug atilir. Agik kahverengi olana kadar kavrulur. Uzerine misir, garam masala,
zerdecal, toz biber ve tuz ilave edilir. Son olarak sicak su gezdirilir. Bir kag¢ dakika pisirilir. Uzerine haglanmig
makarna eklenir, kanstirilir, 1-2 dakika daha pigirilir.
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