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HINT USULU KUZU YAHNI

1 kg kemikli kuzu eti

1 corba kasigi kori

Yarim ¢orba kasigi kirmizi toz biber
1 ¢corba kasigi un

1 su bardagi su

2 adet sogan

4 dis sarimsak

3 adet orta boy domates

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 tath kasidi tuz

Once kéri, toz kirmizi biber, su bulamag olacak sekilde karistirilir ve kuzu etine eklenir. Elle yogururcasina
kanstinilir. Diger yanda tencereye siviyag konur, 1sininca iri dogranmis sogan ve sarimsak eklenir. Bir kag tur
cevrildikten sonra hazirlanan kuzu eti atilir, kangtirilir. Kapak kapatilir. 20 dakika sonra iri dogranmis domates ve
tuz ilave edilir. Tekrar kapak kapatilir. Kisik ateste 1 saat pisirilir. Sicak olarak servise sunulur.
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