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HINT USULU HINDISTANCEVIZLI DOMATES CORBASI

1 kirmizi sivri biber

Kip seklinde taze zencefil (20 gram)
100 g kalin dogranmig sogan

400 g domates (konserve)

50 ml hindistan cevizi situ

50 g kurutulmus hindistancevizi
Karabiber

Tuz

Bir miktar daha kurutulmus hindistan cevizi
Dogranmis taze kignis

Kirmizi pul biber

Kirmizi biberin ¢ekirdeklerini ¢cikarin ve feslegeni soyun.

TUm malzemeleri SoupMaker[?a koyun, bir miktar kurutulmus hindistan cevizini ayirin. 500 ml su ekleyin.
Kapag! kapatin ve kremali gorba programina basin.

Corba hazir oldugunda, kapag agin ve gorbayi uygun kupa ya da kaselere bosgaltin.

Uzerine biraz kirmizi pul biber, kurutulmus hindistancevizi ve dogranmig kisnis ekleyin.

Not: Bu ¢orbada taze kirmizi biber yerine 1 ¢cay kasidi kirmizi aci biber veya kéri de kullanabilirsiniz.
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