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HINT USULU BIFTEK SAMOSAS

Kullanilan malzemeler

# 2 yemek kasigi bitkisel yag

# 250 gr dogranmis et

# 2 klglk dogranmis sogan

# 6 dis dovilmUs sanmsak

# 3 cirpilmis yumurta

# 2 yemek kasigi toz kori

# Arzunuza gore tuz ve karabiber

# 10 adet milféy hamuru

# Bir tutam tuz ile ¢irpilmis 1 yumurta

1- Yagi genis bir tavada ve orta ateste i1sitin. Sogan ve sarimsagi ekleyin ve sogan yumusayincaya dek kavurun.
Eti ekleyin ve kavurun. Pisen malzemeyi bir kdseye alin ve yumurta ve baharatlari eklemeden énce oda
sicakliginda sogumaya birakin.

2- Milfdy hamurunun bir kbsesine karigsimdan bir yemek kasigi koyun ve U¢gen seklinde katlayin, kenarlarini
sikistirin ve Gzerlerine cirpilmis yumurta sirGn.

3- 180°C 1sida 2 dakika ya da Uzeri sari-kahve renk alincaya kadar kizartin.
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