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HINT TATLISI
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2 su bardagi un

1 su bardag@ sut tozu

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Yarim ¢ay bardagi su

1 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay bardagi toz seker
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

Yarim limon

Kizartmak igin:

Bol sivi yag

Seker ve suyu 10 dakika kadar kaynatiyoruz, igine yarim limon sikip ocaktan aliyoruz. Hamuru igin; unu, sit
tozunu ve kabartma tozunu eleyerek bir kaba koyuyoruz. Bagka bir kabin igerisinde ise yumurta, sivi yag, toz
seker ve suyu karigtiriyoruz. Daha sonra unlu karigima ekleyerek birbirine yediriyoruz. Yumusak, ele yapigan bir
kivamda hamur hazirlayacagdiz. Hamurun tzerini nemli bir bezle rttip ve 30 dakika kadar dinlenmeye
birakiyoruz. Daha sonra hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar kopararak ku¢Uk yuvarlaklar yapiyoruz.
Derince bir tencereye sivi yag koyuyoruz, iyice 1sininca ocagi kisiyoruz. Yuvarlak hamurlarimizi yagin igine atip
cevirerek kizartiyoruz, ardindan direkt soguk serbetin icine atarak serbetini gekmesini bekliyoruz.
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