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HINT PILAVI

2 su bardagi piring

3 corba kasiJi yag

1 tutam toz seker

4 corba kasig gulsuyu

2 adet karanfil

1 tutam tarcin (dévilmus)
1 ¢corba kasigi badem ici
1 corba kasigi kus Gzima
4 kahve fincani fistik

1 ¢orba kasigi hindistancevizi
1 fincan sit

Tuz

Satun icine hindistancevizi atilarak kaynatilir ve sogutulur. Sonra stizilUr. Bir toprak tencerede tereyagi eritilir.
Yikanmig ve ayiklanmig piring tahta kasikla karistirilarak kavrulur. Bir fincan sutle safran eritilir, gl suyu,
dévulmus targin, karanfil ve tuz ilave edilerek pirincin Gzerine dokulir. Hafif ateste pigirilir. Diger yanda, badem
iclerinin kabuklar ¢ikarilir. Antepfistik-lariyle beraber ¢ok ince dogranir. Kus Gzimda, toz seker ilave edilerek
demlenmis pilava katilir. Pilav karistinilir. Servis tabadina koyduktan sonra firinda 5 dakika tutulur ve ondan
sonra servis yapilir.
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