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HINT PILAVI

Yarim su bardag@i sivi yag

2 adet yesil kakule

Yarim tath kasidi toz karanfil
1 dis sarimsak

Yarim su bardagi file badem
Yarim su bardag kuru Gzim
Yarim su bardag file Antep fistigi
Yarim tath kasidi toz kakule
1 su bardagi basmati piring
5 yemek kasigi gul suyu

1 tutam safran

Yarim su bardag: st

3 cay kasigi tuz

Uzerini stislemek icin:

Kajun

Ceviz

Badem

3-5 dal nane yapragi

Sarimsagi soyup ezin.

Sivi yagi tencerede kizdirin.

Icine yesil kakule, karanfil ve dévilmis sarimsagdi ekleyin ve 1 dakika kavurun.
Ardindan igine pirinci, gl suyunu, safrani, sitl ve tuzu ekleyin.

Piring yumusayana dek normal pilav gibi pigirin.

Kajun, ceviz ve bademi kavurup kaselere béllstirilmis pilavin Gzerine serpin.
Nane yapraklariyla stslediginiz pilavinizi sogutmadan servis edin.

Not: Kashmiri pulao yani Kesmir pilavi diye de bilinir.
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