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HINT BOREGI

https://www.elele.com.tr
2 patates

Yarim su bardagi haslanmig bezelye
3 yemek kasigi kus 0zimi

2 yemek kagsidi kiylimis taze kignis
2 yemek kagi@i limon suyu

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi kirmizi toz biber
Yarim tatli kagigi kiylmig aci biber
Yarim ¢ay kasigi targin

8 kare milféy hamuru

Kizartmak igin:

Aycicek yagd!

Naneli yogdurt igin:

200 gr yogurt

Yarim su bardagi ayran

3 yemek kasigi nane

Yarim tatl kagigi kimyon

Patatesleri haslayip kabuklarini soyun ve kiiguk pargalar seklinde kesin. Patates, haslanmig bezelye, kus
Uz0ma, Kignig, limon suyu, kimyon, kirmizi toz biber, kiylmig aci biber ve targini bir kapta karigtirin. Milféy
hamurlarini 10 cmlik daireler seklinde kesin. Kestiginiz dairenin bir tarafina hazirladiginiz karigimi paylastirin.
Diger tarafini harcin tzerine kapatin. Kapadidiniz kenarlari agiimamasi igin ¢atal ucuyla ezerek birlestirin.
Aycicek yagini tavada isitip borekleri kizartin. Naneli yogurt i¢in, yogurt, ayran, nane ve kimyonu bir kasede
karistirin. Bérekle birlikte servis yapin.
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