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HINT BIBERI SALCASI

500 gram tavuk kanadi (veya ufak kirilmis dana kemigi)
100 gram yag

1 adet orta boy ince kiyilmig sogan

1/2 kUgUk kereviz, temizlenip zar gibi dogranmig
1 adet orta boy elma, kiiglk zar gibi dogranmig
1 ¢orba kasigi dolusu Hint Biberi (kdri)

4 corba kasigi ketcap

1 corba kasigi tuz

15 su bardagi su (veya et suyu)

3,5 kahve fincani sit (250 gram)

1,5 su bardagdi un (150 gram)

1) Yagi kicUk bir tencereye koyup kizdiriniz ve kemikleri ilave edip sari bir renk alincaya kadar bir aga¢ spatula
ile devamli karistiriniz.

2) Sonra kiyilmis sodan, kereviz ve elmayi ilave edip 1 dakika daha kavurunuz. Hint biberini ve ketcapi ilave
edip karistirdiktan sonra beyaz sarabi ilave edip karistiriniz.

3) Suyunu ve tuzunu ilave edip su seviyesine bir isaret koyunuz. Kaynama middetince ¢cekecegi suyu kaynar
olarak ilave ediniz. Kaynayinca ve kaynadik¢a Uzerine ¢ikacak yag ve kdpukleri atiniz.

4) 2 saat kaynadiktan sonra sitle unu iyice karistirip, kaynamakta olan sosa ilave ederek ve agir agir bir agac
spatula ile karistirarak 30 dakika daha kaynatip atesten aliniz.

5) Hemen slizdUrlp soguttuktan sonra buzdolabina koyarak, istediginiz-zaman ve istediginiz miktarda isitarak
kullaniniz.
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