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HINKALI (DUZCE)

1 kg orta yagh kiyma
2 adet iri kuru sogan
1,5 kg bugday unu

2 adet yumurta

1 tath kasidi pul biber
1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz
Yeteri miktar su

ilk olarak yogurma kabina un alinir.

Igine tuz, yumurta ve yeteri miktar kaynatilip iitilmig su ilave edilir.

Kulak memesinden biraz daha kati hamur yogurulur ve 15 dakika kadar dinlenmeye birakilir.

Diger tarafta kiyma bir kaba alinir. Igine ¢ok ince dogranmis sogan, tuz ve karabiber konur.

Bir su bardagi su da ilave edilerek kiyma yumusatilir. Dinlemis hamurdan kucUk bezeler hazirlanir ve on beg
santim gapinda agilir. Gok ince olmamasina dikkat edilir. Ortasina hazirlanmis kiymali hargtan konur.

Bohca seklinde blizerek kapatilir. Bu sekilde hazirlanan mantilar bol su ile haglanarak servis tabagina alinir.
Arzu eden karabiber serperek servis edebilir.
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